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PROCEDURA APERTA PER LA FORNITURA DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE A
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Specifica tecnica relativa alle caratteristiche microbiologiche
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NOTE

Reativamente a materie prime, semilavorai (preparazioni gastronomiche in fase di lavorazione), preparazioni
gestronomiche pronte d consumo e igiene ambientde, i vaori di accettabilita per i parametri anditici
microbiologici, chimici e fisci determinati ddla normativa, dtrimenti definiti “limiti di legge”, sono dariteners
cogenti e, ove qui non indicati, reperibili nelle norme corrispondenti.

Di seguito sono riportati acuni valori daconsiderarsi come limiti critici di accettabilita

Gli indicatori di sicurezza dimentare propogti (Listeria monocytogenes, Sdmonela spp., Campylobacter spp.
termofili, Escherichia coli O157 edtri VTEC) devono rispettarei limiti previgti da Reg. CE 2073/ 2005 oppurei
limiti previgi ddd normativa nazionade. Ess s gpplicano agli dimenti immessi sul mercato durante il periodo di
conservabilita

Gli indicatori di igiene di processo (aerobi mesofili totdi, Enerobcateriaceae, Escherichia coli, Staphilococchi
coagulas positivi, Bacillus cereus, Anaerobi solfito riduttori, Clostridium perfringens, Muffe, Lieviti, Batteri |attici
mesofili) devono essere proficuamente utilizzati dal’OSA, in autocontrollo, per tenere sotto controllo il proprio
processo produttivo. In questo documento sono riportati, per ciascuna matrice, valori guida per ogni parametro
ritenuto un importante criterio di igene del processo produttivo della matrice in analisi.

Tdli valori originano davalori di Circolari regionali, linee guida e letteratura scientifica.

La Stazione appaltante, al fine di mantenere elevati gli standard di sicurezza, si riserva, nel corso dellavigenza
contrattuale, lapossibilitadi apportare modifiche e/o integrazioni ai limiti critici di accettabilita.
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1. ALIMENTI IN POLVERE PER L’ INFANZIAE ALIMENTI DIETETICI IN POLVERE A

FINI MEDICI SPECIALI

; Valori guida o
Prodotti Parametro consiglaiti (ufc/g) Note Riferimento

Alimenti in polvere per lattanti e PRISA 2012
alimenti dietetici in polvere afini Aerobi mesofili totali < 10.000 Regione Piemonte
medici speciali Rev.00/2013
Alimenti in polvere per lattanti e
alimenti dietetici in polvere afini . - Reg. Ce 2073/2005
medici speciali destinati a bampini | EMerobecteriaceae Assenti in 10g esmi.
di etainferiore ai sei mes
g\cl): \r;weergtl di proseguimento in Enterobacteri Assenti in 10g Eggrh?e 2073/2005
Alimenti in polvere per lattanti e PRISA 2012
alimenti dietetici in polvere afini Anaerobi solfito riduttori <100 Regione Piemonte
medici specidi Rev.00/2013
Alimenti in polvere per lattanti e PRISA 2012
alimenti dietetici in polvere afini Muffe <100 Regione Piemonte
medici specidi Rev.00/2013
Alimenti in polvere per lattanti e PRISA 2012
alimenti dietetici in polvere afini Lieviti < 1000 Regione Piemonte
medici specidi Rev.00/2013
Alimenti in polvere per lattanti e PRISA 2012
alimenti dietetici in polvere afini Staphilococchi coagulasi positivi <100 Regione Piemonte
medici specidi Rev.00/2013
Alimenti in polvere per lattanti e
alimenti dietetici in polvere afini . Reg. Ce 2073/2005
mediici speciali destinati ai bambin | S2Ci11US Cereus presunto <500 esmi.
di etainferiore ai sei mes
Alimenti in polvere per lattanti e . .| PRISA 2012
alimenti dietetici in polvere afini Clostridium perfringens <100 CP;rnerdOtt' contenentl Regione Piemonte
medici speciali Rev.00/2013
Alimenti in polvere per lattanti e
alimenti dietetici in polvere afini Cronobacter spp. (Enterobacter Assentein 10 Reg. Ce 2073/2005
medici speciali destinati ai bambini | sakazaki) 9 esm.i.
di etainferiore ai sei mes
Alimenti in polvere per lattanti e
alimenti dietetici in polvere afini . Reg. Ce 2073/2005
mediici speciali destinati ai bambini | SAMonellaspp. Assentein 259 esmi.
di etainferiore ai sei mes
Alimenti di proseguimento in Ssamonelaspp. Assentein 25g Reg. Ce 2073/2005
polvere esm.i.
Alimenti pronti per lattanti e I . Reg. Ce 2073/2005
alimenti pronti afini medici speciali Listeriamonocytogenes Assentein 259 esm..
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2. CACAO E SUE PREPARAZIONI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
PRISA 2012
Cacao e sue preparazioni Aerobi mesofili totali < 100.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Cacao e sue preparazioni Enterobacteriaceae < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Cacao e sue preparazioni Muffe Assenti in 10g eRggn'](i:e 207312005
PRISA 2012
Cacao e sue preparazioni Lieviti <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
o Escherichia coli 0157 (e altri E. Coli . Legge 283/1962,
Cacao e sue preparazioni VTEC) Assentein 259 at s
Cacao e sue preparazioni Salmonella spp. Assentein 259 I;r?gge 283/1962,
*limite di riferimento da
I s Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
Cacao e sue preparazioni Listeria monocytogenes oppure <100 ufc/ g disposto dal esmi.
Reg.CE 2073/05.
3. MIELE
Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
PRISA 2012
Miele Aerobi mesofili totali < 1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Miele Anaerobi solfito riduttori <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Miele Spore di anaerobi solfito riduttori <10 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Miele Bacillus cereus presunto < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Miele Salmonella spp. Assentein25g Ia_r?gge 283/1962,
*limite di riferimento da
) S Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
Midle Listeria monocytogenes oppure <100 ufd/ g disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
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4. CEREALI E PRODOTTI DELLA MACINAZIONE

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
PRISA 2012
Farina Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Altri cereali quali riso, orzo, etc... Aerobi mesofili totali < 100.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Cereali e prodotti dellamacinazione Enterobacteriaceae < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Cereadli e prodotti dellamacinazione Escherichiacoli <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Cereali e prodotti della macinazione Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Cereali e prodotti dellamacinazione Bacillus cereus presunto < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Ceredli e prodotti dellamacinazione Lieviti <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Cereali e prodotti della macinazione Muffe <10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Cereali e prodotti della macinazione Salmonella spp. Assentein 259 ;r?gge 283/1962,
*limite di riferimento da
: : L P Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
Cereadli e prodotti dellamacinazione Listeria monocytogenes oppure <100 Ui/ g disposto dal esmi.
Reg.CE 2073/05.
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5. PANE, PASTICCERIA E BISCOTTERIA DA FORNO

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)

. . . . . PRISA 2012
Pasicceria fresca e preparati per Aerobi mesofili totali < 1,000,000 Limite valido anche per | oo e piemonte
pasticceria pasticceria surgelata Rev.00/2013
Pasticceria fresca e preparati per PRISA 2012

asticoeria Escherichiacoli <100 Regione Piemonte
P Rev.00/2013

. ; PRISA 2012
P:stﬂlgggrr;:frwca e preparati per Enterobacteriaceae < 10.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013

. . . . . PRISA 2012
Peasticceria fresca e preparati per . ) . Limite valido anche per . "
pasticoaria Coliformi totali < 1000 pasticoania surgelata ;(;gll gg/ezlggnonte

L } PRISA 2012
Ps;stﬁfggrilsfrwca e preparati per Staphilococchi coagulasi positivi <100 Regione Piemonte
p Rev.00/2013

. . . PRISA 2012
Pglgggril:frm e preparati per Bacillus cereus presunto < 10.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013

. . . PRISA 2012
P;agﬁlgcc;l:frm e preparati per Lieviti <10.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013

L ; PRISA 2012
Pgilggg;:fresca e preparati per Muffe <10.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013
Past_l ccer_lafresca e preparati per Samonellaspp. Assentein 25 g Reg. _Ce 2073/2005
pasticceria a base di uova es.m.i.
Pasticceriafresca e preparati per . Legge 283/1962,
pasticoaria Salmonella spp. Assentein 259 at s

*limite di riferimento da
Pasticceria fresca e preparati per Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005

pasticceria

Listeria monocytogenes

oppure <100 ufc/ g

disposto dal
Reg.CE 2073/05.

es.m.i.

Pane, pane industriale

Aerobi mesofili totali

<1.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, paneindustriale

Staphilococchi coagulasi positivi

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, paneindustriale

Escherichiacoli

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Coliformi totali

< 3.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Bacillus cereus presunto

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Lieviti

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, pane industriale

Muffe

<10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pane, paneindustriale

Salmonella spp.

Assentein25¢g

Legge 283/1962,
art. 5

Pane, pane industriale

Listeria monocytogenes

Assentein 25 g*

*limite di riferimento da
stabilire secondo quanto

Reg. Ce 2073/2005

oppure <100 ufc/ g disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.

. ) L PRISA 2012
ﬁ ;ocg:: Oiﬁ(a;' c)cen adaforno (torte, Aerobi mesofili totali <1.000.000 Regione Piemonte

’ Rev.00/2013

} ) . PRISA 2012
ﬁ;ﬁﬁ;ﬁf C)C eriadaforno (torte, Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte

, Rev.00/2013

Biscotti e pasticceriadaforno (torte, - . PRISA 2012
flan, brioches,...) Escherichia coli < 100 Regione Piemonte
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Rev.00/2013
) ) L PRISA 2012
ﬁ;ﬂ::;ﬁgg?w adaforno (torte, Coliformi totali < 3.000 Regione Piemonte
’ ' Rev.00/2013
} . L PRISA 2012
ﬁﬁz oecﬁ:“ C)C eriadaforno (torte, Bacillus cereus presunto < 10.000 Regione Piemonte
' Rev.00/2013
. . . PRISA 2012
ﬁ;ﬂ:; Oiﬁglc)c eriadaforno (torte, Lieviti < 10.000 Regione Piemonte
’ ' Rev.00/2013
. ) L PRISA 2012
ﬁﬂﬂ Oiﬁ:t_'f)ce“ adaforno (torte, Muffe <10.000 Regione Piemonte
' ' Rev.00/2013
ﬁ;ﬁo;:;oec r;?(aﬁs’t.llcl:)cena daforno (torte, Samondllaspp. Assentein 25 g I;r?gge 283/1962,
*limite di riferimento da
Biscotti e pasticceriadaforno (torte, Listeriamonocytogenes Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
flan, brioches,...) d oppure <100 ufc/ g | disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
PRISA 2012
Pane grattuggiato Aerobi mesofili totali < 100.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pane grattuggiato Coliformi totali <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pane grattuggiato Lieviti <1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pane grattuggiato Muffe <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Pane grattuggiato Bacillus cereus presunto < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
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6. PASTE ALIMENTARI

Prodotti

Parametro

Valori guida
consiglaiti
(ufc/g)

Note

Riferimento

Pastadl’uovo secca

Aerobi mesofili totali

< 1.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta dl’'uovo secca

Staphilococchi coagulasi positivi

< 1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastadl’uovo secca

Muffe

< 1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pagtadl’uovo secca

Escherichiacoli

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta al’'uovo secca

Salmonella spp.

Assentein 259

Legge 283/1962,
art. 5

Pastadl’uovo secca

Listeria monocytogenes

Assentein 25 g*
oppure <100 ufc/ g

*limite di riferimento da
stabilire secondo quanto
disposto dal

Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce 2073/2005
esm..

Pastadl’uovo fresca

Aerobi mesofili totali

< 1.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastadl’uovo fresca

Staphilococchi coagulasi positivi

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastadl’uovo fresca

Muffe

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastadl’uovo fresca

Escherichia coli

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastadl’uovo fresca

Coliformi totali

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastadl’uovo fresca

Bacillus cereus

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastadl’uovo fresca

Salmonella spp.

Assentein 259

Legge 283/1962,
art. 5

Pastadl’uovo fresca

Listeria monocytogenes

Assentein 25 g*
oppure <100 ufc/g

*limite di riferimento da
stabilire secondo quanto
disposto dal

Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce 2073/2005
esm..

Pastaripienaindustriale

Aerobi mesofili totali

< 1.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastaripienaindustriale

Staphilococchi coagulasi positivi

<500

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastaripienaindustriale

Muffe

< 100.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastaripienaindustriale

Lieviti

< 100.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastaripienaindustriale

Escherichia coli

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastaripienaindustriale

Enterobacteriaceae

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pasta ripienaindustriale

Bacillus cereus

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Pastaripienaindustriale

Clostridium perfringens

< 1.000

Il limite si applicaai
prodotti contenenti
carne

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013
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Pastaripienaindustriale Salmonella spp. Assentein25g I;rc;xgge 283/1962,
*limite di riferimento da
S . R Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
Pastaripienaindustriale Listeria monocytogenes oppure <100ufc/g | disposto dal esm.
Reg.CE 2073/05.
. - PRISA 2012
Egﬁ‘ae; glne:tg artigianale non Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
- - PRISA 2012
Egﬁfae; 2@2 artigianale non Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
. - PRISA 2012
Egﬁ‘ae; glr%]tz artigianale non Muffe < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
- - PRISA 2012
Ecﬁae; g'nearg artigianale non Escherichiacoli <1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
- - PRISA 2012
Egﬁtfae;; ggz artigianale non Bacillus cereus < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
- - Il limite si gpplicaai PRISA 2012
Eg:fae;; glr%]tz\ artigianale non Clostridium perfringens < 1.000 prodotti contenenti Regione Piemonte
carne Rev.00/2013
Eczﬁae; glne;g artigianale non Samonellaspp. Assentein 25 g I;rc;xgge 283/1962,
*limite di riferimento da
Pasta ripiena artigianale non R Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
confezionata Listeria monocytogenes oppure <100 ufd/ g disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
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7. ORTAGGI, FRUTTA E PRODOTTI DERIVATI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
; o . PRISA 2012
Egﬂtsnﬁgr(ﬁ%gg';;ﬁtghm pronti a Aerobi mesofili totali < 50.000.000 Regione Piemonte
g Rev.00/2013
} L ) PRISA 2012
Eg?]tstl?megr(ﬁa\ggla%rﬁaag);han pronti a Batteri lattici mesofili < 5.000.000 Regione Piemonte
9 Rev.00/2013
) L . PRISA 2012
Frutta e ortaggi pretagliati pronti al . .
Pseudomonas spp. < 1.000.000 Regione Piemonte
consumo (IV gamma) Rev.00/2013
Frutta e ortaggi pretagliati pronti a - . Reg. Ce 2073/2005
consumo (IV gamma) Escherichiacoli < 1.000 esmi.
; o . PRISA 2012
Frutta e ortaggi pretagliati pronti a M : "
uffe < 1.000.000 Regione Piemonte
consumo (1V gamma) Rev.00/2013
; s ; PRISA 2012
Egﬁt;?megr(ﬁ?/gg'aﬁﬁaa?han pronti a Lieviti < 1.000.000 Regione Piemonte
9 Rev.00/2013
Frutta e ortaggi pretagliati pronti a Sdmonellaspp. Assentein 25 g Reg. Qe 2073/2005
consumo (I1V gamma) esm.i.
*limite di riferimento da
Frutta e ortaggi pretagliati pronti a N Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
consumo (IV gamma) Listeriamonocytogenes oppure <100 ufc/ g disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
Frutta e ortaggi pretagliati pronti a Escherichia coli 0157 (e altri E. Coli Assentein 259 Legge 283/1962,
consumo (1V gamma) VTEC) art. 5
PRISA 2012
Semi germogliati pronti al consumo Escherichia coli <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Semi germogliati pronti a consumo Bacillus cereus < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
) - . Escherichia coli produtorri di tossina . Reg. Ce 2073/2005
Semi germogliati pronti a consumo shiga (STEC) Assentein 259 esmi.
Frutta e ortaggi freschi, non tagliati e . Legge 283/1962,
non trasformati da consumarsi crudi Salmonella spp. Assentein25g at.5
*limite di riferimento da
Frutta e ortaggi freschi, non tagliati e N Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
non trasformati da consumarsi crudi Listeriamonocytogenes oppure <100 ufc/ g disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
Frutta e ortaggi freschi, non tagliati e Escherichia coli 0157 (e dtri E. Coli Assentein 259 Legge 283/1962,
non trasformati da consumarsi crudi VTEC) art. 5
Succhi e n‘ettarlldl fruttao di ortaggi Escherichia coli <1000 Reg. Ce 2073/2005
non pastorizzati esm.i.
! . ) ; PRISA 2012
Suoh enettar di frutaodi oregel | geri fatici mesofil < 1,000.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013
) . ) ; PRISA 2012
ﬁ’gﬁm;;g‘rf;gid' fruttaodiortaggi || ;i < 1,000.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013
. o ) ! PRISA 2012
ﬁgﬁch;;;?;tza;id' frutta o di ortagg Muffe < 100.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013
Succhi e n‘ettarlldl frutta o di ortaggi Saimonellaspp. Assentein 25 g Reg. Ce 2073/2005
non pastorizzati esm.i.
*limite di riferimento da
Succhi e nettari di fruttao di ortaggi Listeriamonocytogenes Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
non pastorizzati 9 oppure <100 ufc/ g disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
Succhi e nettari di frutta o di ortaggi Escherichia coli 0157 (e dltri E. Coli Assentein 259 Legge 283/1962,
non pastorizzati VTEC) art. 5
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8. SPEZIE ED ERBE AROMATICHE

Prodotti

Parametro

Valori guida
consiglaiti
(ufclg)

Note

Riferimento

Spezie ed erbe aroamtiche

Aerobi mesofili totali

< 5,000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Staphilococchi coagulasi positivi

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Muffe

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Escherichia coli

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Enterobacteriaceae

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Bacillus cereus presunto

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Clostridium perfringens

< 1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Spezie ed erbe aroamtiche

Salmonella spp.

Assentein 259

Legge 283/1962,
art. 5
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9. CARNI FRESCHE E PRODOTTI CARNEI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufcl/g)

PRISA 2012
Carni rosse fresche refrigerate Aerobi mesofili totali < 10.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
<100 Regione Piemonte
Rev.00/2013

Rapporto aerobi mesofili totali / batteri

Carni rosse fresche refrigerate \attici mesofili

PRISA 2012
Carni rosse fresche refrigerate Escherichia coli <1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni rosse fresche refrigerate Enterobacteriaceae < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni rosse fresche refrigerate Pseudomonas spp. presunto < 10.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni rosse fresche refrigerate Anaerobi solfito riduttori < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni rosse fresche refrigerate Clostridium perfringens < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

Legge 283/1962,

Carni rosse fresche refrigerate Salmonella spp. Assentein 259 at 5

*limite di riferimento da
Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
oppure <100 ufc/ g disposto dal esm.i.

Reg.CE 2073/05.

Carni rosse fresche refrigerate Listeria monocytogenes

Escherichiacoli 0157 (e dtri E. Coli Assentein 259 Legge 283/1962,

Carni rosse fresche refrigerate VTEC) art. 5

Assentein25g Legge 283/1962,

Carni rosse fresche refrigerate Campylobacter spp. termofili at s

PRISA 2012
Carne suinain pezzi refrigerata Enterobacteriaceae < 100.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni bianche avicole fresche refrigerate | Aerobi mesofili totali < 10.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni bianche avicole fresche refrigerate | Escherichia coli < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni bianche avicole fresche refrigerate | Enterobacteriaceae < 1.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni bianche avicole fresche refrigerate | Pseudomonas spp. presunto < 10.000.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni bianche avicole fresche refrigerate | Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni bianche avicole fresche refrigerate | Anaerobi solfito riduttori < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

PRISA 2012
Carni bianche avicole fresche refrigerate | Clostridium perfringens < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013

Legge 283/1962,

Carni bianche avicole fresche refrigerate | Salmonella spp. Assentein25g at 5

Parametro applicabile
Assentein25g solo alal carne frescadi
pollame

Salmonella typhimurium, Salmonella
enteritidis

Reg. Ce 2073/2005

Carni bianche avicole fresche refrigerate esmi.

*limite di riferimento da
Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
oppure <100 ufc/ g disposto dal esm.i.

Reg.CE 2073/05.

Carni bianche avicole fresche refrigerate | Listeria monocytogenes

Escherichiacoli 0157 (e dtri E. Coli Assentein25¢ Legge 283/1962,

Carni bianche avicole fresche refrigerate VTEC) at s

Assentein25g Legge 283/1962,

Carni bianche avicole fresche refrigerate | Campylobacter spp. termofili at 5
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Carcassainteradi volatile

Batteri lattici

< 100.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Taglio avicolo con pelle

Batteri lattici

< 10.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola frescarefrigerata

Aerobi mesofili totali

< 10.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicolafrescarefrigerata

Batteri lattici

< 10.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicolafrescarefrigerata

Escherichiacoli

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicolafrescarefrigerata

Enterobacteriaceae

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicola fresca refrigerata

Pseudomonas spp. presunto

< 10.000.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicolafrescarefrigerata

Staphilococchi coagulasi positivi

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicolafrescarefrigerata

Anaerobi solfito riduttori

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicolafrescarefrigerata

Clostridium perfringens

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carne cunicolafrescarefrigerata

Salmonella spp.

Assentein 259

Legge 283/1962,
at. 5

Carne cunicolafrescarefrigerata

Listeria monocytogenes

Assentein 25 g*
oppure <100 ufc/ g

*limite di riferimento da
stabilire secondo quanto
disposto dal

Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce 2073/2005
esm.i.

Carne cunicola fresca refrigerata

Escherichia coli 0157 (e dltri E. Coli

VTEC)

Assentein25¢g

Legge 283/1962,
at. 5

Carni macinate

Aerobi mesofili totali

< 5.000.000

I criterio non si applica
alla carne macinata
prodottaal dettaglio e
consumata entro le 24
ore

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate

Lieviti

< 1.000.000

I criterio non si applica
ala carne macinata
prodottaal dettaglio e
consumata entro le 24
ore

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate

Pseudomonas spp. presunto

< 10.000.000

I criterio non si applica
alacarne macinata
prodottaal dettaglio e
consumata entro le 24
ore

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate

Batteri lattici mesofili

< 100.000.000

I criterio non si applica
ala carne macinata
prodottaal dettaglio e
consumata entro le 24
ore

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate

Escherichia coli

Reg. Ce 2073/2005
esm.i.

Carni macinate da consumarsi crude

Escherichia coli

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate

Enterobacteriaceae

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate

Staphilococchi coagulasi positivi

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate da consumarsi crude

Staphilococchi coagulasi positivi

<100

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Carni macinate

Anaerobi solfito riduttori

< 1.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
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Rev.00/2013
PRISA 2012
Carni macinate Clostridium perfringens < 1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Carni macinate Salmonella spp. Assentein259g Elﬁgge 283/1962,
Carni macinate da consumarsi crude Salmonella spp. Assentein 259 Eﬁ Ce2073/2005 €
*limite di riferimento da
Carni macinate Listeria monocytogenes Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
ocytog oppure <100 ufc/ g disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
) . Escherichia coli 0157 (ealtri E. Coli Assentein25g Legge 283/1962,
Carni macinate VTEC) art. 5
Carni macinate Campylobacter spp. termofili Assentein 259 ;?gge 283/1962,
Preparazioni a base carne (pol pette, PRISA 2012
hamburger, carne dl’abese, sdlsiccia Aerobi mesofili totali < 10.000.000 Regione Piemonte
fresca, spiedini, involtini, rodtine, ...) Rev.00/2013
. Lo PRISA 2012
dcaarc%a:;:%;ztﬁfégparazlom di carne Aerobi mesofili totali < 100.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Preparazioni a base carne di pollame
PRISA 2012
(polpette, hamburger, carne dl’abese, o - : !
sAsiccia fresca, spiedini, involtini, Batteri lattici mesofili < 10.000.000 Regione Piemonte
: Rev.00/2013
rodltine, ...)
Preparazioni a base carne (pol pette,
hamburger, came dll’dbese, slsicdia | Escherichia coli <5000 Reg. Ce 2073/2005
S o ; esm.i.
fresca, spiedini, involtini, roaltine, ...)
. L PRISA 2012
g:rc%a:;:?n:rzl_tgfégparazlom di carne Escherichiacoli <50 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Preparazioni a base carne (pol pette, PRISA 2012
hamburger, carne dl’dbese, sdsiccia Enterobacteriaceae < 100.000 Regione Piemonte
fresca, spiedini, involtini, rodtine, ...) Rev.00/2013
Carpaccio e altre preparazioni di carne Enterobacteriaceae < 1.000 Egﬁ;g%lgm onte
da consumarsi crude Rev.00/2013
Preparazioni a base carne (pol pette, PRISA 2012
hamburger, carne dl’dbese, sdlsiccia Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte
fresca, spiedini, involtini, rodtine, ...) Rev.00/2013
Preparazioni a base carne (pol pette, PRISA 2012
hamburger, carne dl’dbese, sdsiccia Anaerobi solfito riduttori < 1.000 Regione Piemonte
fresca, spiedini, involtini, rodltine, ...) Rev.00/2013
Preparazioni a base carne (pol pette, PRISA 2012
hamburger, carne dl’dbese, sdlsiccia Clostridium perfringens < 1.000 Regione Piemonte
fresca, spiedini, involtini, roaltine, ...) Rev.00/2013
Preparazioni a base carne (pol pette, PRISA 2012
hamburger, carne al’dbese, salsiccia Pseudomonas spp. presunto < 10.000.000 Regione Piemonte
fresca, spiedini, involtini, rodtine, ...) Rev.00/2013
Preparazioni a base carne (pol pette, PRISA 2012
hamburger, carne dl’dbese, sdlsiccia Lieviti < 100.000 Regione Piemonte
fresca, spiedini, involtini, roaltine, ...) Rev.00/2013
Preparazioni a base carne (pol pette, PRISA 2012
hamburger, carne dl’abese, sdlsiccia muffe < 100.000 Regione Piemonte
fresca, spiedini, involtini, rodtine, ...) Rev.00/2013
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Preparazioni a base carne (pol pette,
hamburger, carne dl’adbese, sdsiccia

Listeria monocytogenes

Assentein 25 g*

*limite di riferimento da
stabilire secondo quanto

Reg. Ce 2073/2005

L L ) oppure <100 ufc/ g disposto dal esm.i.

fresca, spiedini, involtini, roaltine, ...) Req,CE 2073/05.
Preparazioni a base carne (pol pette,
hamburger, carne dl’dbese, sdlsiccia Salmonella spp. Assentein25g Ia_r?gge 283/1962,
fresca, spiedini, involtini, roaltine, ...) '
Frepar ?ég”gﬁﬁﬁggggpggé Escherichiacoli O157 (edltri E. Coli | Assentein 25 g Legge 283/1962,
=, LATe dl GUESE, =9 VTEC) at.5

fresca, spiedini, involtini, rodltine, ...)
Preparazioni a base carne (pol pette, ]
hamburger, carne dl’abese, sdlsiccia Campylobacter spp. termofili Assentein 259 Ia.r?gge 283/1962,
fresca, spiedini, involtini, roaltine, ...) )
Prodotti di salumeriacotti o pastorizzati

- PRISA 2012
(prosci Litto cotto, manzo stufato, Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Regione Piemonte
arrosto di tacchino, mortadella, salame y
cotto, ) Rev.00/2013
Prodotti di salumeriacotti o pastorizzati PRISA 2012
(prosciutto cotto, manzo stufato, Rapporto aerobi mesofili totali / batteri | _ 100 Redjone Piemonte
arrosto di tacchino, mortadella, salame | lattici mesofili - 0012013
cotto, ...) Rev. 1
Prodotti di salumeriacotti o pastorizzati PRISA 2012
(prosciutto cotto, manzo stufato, - . : .

] ; Escherichia coli <100 Regione Piemonte
ga:rort(t)sto C)ll tacchino, mortadella, salame Rev.00/2013
Prodotti di salumeriacotti o pastorizzati PRISA 2012
(prosciutto cotto, manzo stufato, Enterobacteriaceae < 1.000 Regione Piemonte
arrosto di tacchino, mortadella, salame ’ €J y
cotto, ..) Rev.00/2013
Prodotti di salumeriacotti o pastorizzati PRISA 2012
(prosciutto cotto, manzo stufato, Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte
arrosto di tacchino, mortadella, salame P ag po - €g
cotto, ..) Rev.00/2013
Prodotti di salumeriacotti o pastorizzati Criterio da applicare per PRISA 2012
(prosciutto cotto, manzo stufato, Bacillus cereus < 10000 slaumi cotti ricchi di Regione Piemonte
arrosto di tacchino, mortadella, salame - amido (>5%), paté di Rg 00/2013
cotto, ...) carne '

Prodotti di salumeria cotti o pastorizzati
(prosciutto cotto, manzo stufato, ) I . PRI.SA 20.12

) ] Anaerobi solfito riduttori < 1.000 Regione Piemonte
arrosto di tacchino, mortadella, salame Rev.00/2013
cotto, ...) .

Prodotti di salumeriacotti o pastorizzati

- PRISA 2012
(prosci utto cotto, manzo stufato, Clostridium perfringens < 1.000 Regione Piemonte
arrosto di tacchino, mortadella, salame Rev.00/2013

cotto, ...)

Prodotti di salumeriacotti o pastorizzati
(prosciutto cotto, manzo stufato,

Listeria monocytogenes

Assentein 25 g*

*limite di riferimento da
stabilire secondo quanto

Reg. Ce 2073/2005

arrosto di tacchino, mortadella, salame oppure <100 ufd/ g disposto dal esm.i.

cotto, ...) Reg.CE 2073/05.

Prodotti di salumeriacotti o pastorizzati

(prosciutto cotto, manzo stufato, . Legge 283/1962,
arrosto di tacchino, mortadella, salame Salmonella spp. Assentein 259 at. 5

cotto, ...)

Prodotti di salumeriaabase di carne di

pollame destinati ad essere consumati Salmonella spp. Assentein25g eRggm ?e 20732005
cotti o

Prodotti di salumeriacotti o pastorizzati

(prosciutto cotto, manzo stufato, Escherichia coli 0157 (e dtri E. Coli Assentein 259 Legge 283/1962,
arrosto di tacchino, mortadella, sdlame | VTEC) at. 5

cotto, ...)

Prodotti di salumeria cotti o pastorizzati

(prosciutto cotto, manzo stufato, . Assentein 259 Legge 283/1962,
arrosto di tacchino, mortadella, salame Campylobacter spp. termofili at. 5

cotto, ...)

Prodotti di salumeria crudi stagionati PRISA 2012
(salame crudo, bresaola, prosciutto Escherichiacoli <100 Regione Piemonte
crudo, coppa, pancetta, lardo, ...) Rev.00/2013
Prodotti di salumeriacrudi stagionati PRISA 2012
(salame crudo, bresaola, prosciutto Enterobacteriaceae < 1.000 Regione Piemonte
crudo, coppa, pancetta, lardo, ...) Rev.00/2013
Prodotti di salumeria crudi stagionati C;:?é:)?;rng;ggre |ni PRISA 2012
(salame crudo, bresaola, prosciutto Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 p rodotti diso Mip:f Regione Piemonte
crudo, coppa, pancetta, lardo, ...) gj fettati Rev.00/2013
Prodotti di salumeriacrudi stagionati Anaerobi solfito riduttori < 1.000 PRISA 2012
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(salame crudo, bresaola, prosciutto

Regione Piemonte

crudo, coppa, pancetta, lardo, ...) Rev.00/2013
Prodotti di salumeriacrudi stagionati PRISA 2012
(salame crudo, bresaola, prosciutto Clostridium perfringens <1.000 Regione Piemonte
crudo, coppa, pancetta, lardo, ...) Rev.00/2013
- . . R *limite di riferimento da
(Psraloda%tt; g:uﬁ?ggfgjﬂr?;?ﬁgm Listeria monocytogenes Assentein 25 g* qabi lire secondo quanto | Reg. Qe 2073/2005
crudo, coppa, pancetta, lardo, ..) oppure <100 ufc/ g disposto dal esm.i.
' ' Reg.CE 2073/05.
Prodotti di salumeriacrudi stagionati
(salame crudo, bresaola, prosciutto Salmonella spp. Assentein25¢g ;?gge 283/1962,
crudo, coppa, pancetta, lardo, ...) )
Prodotti di salumeriacrudi stagionati _— . . . )
(salame crudo, bresaola, prosciitto \ESTCEg)l chiacoli 0157 (e dtri E. Coli Assentein25¢g Iér?gge 283/1962,
crudo, coppa, pancetta, lardo, ...) '
Prodotti abase di carne destinati ad PRISA 2012
essere consumati cotti (cotechino Aerobi mesofili totali < 10.000.000 Regione Piemonte
fresco, wurstel, salsiccia di suino) Rev.00/2013
Prodotti abase di carne destinati ad ; - B . PRISA 2012
essere consumati cotti (cotechino &?gogfmaﬁ?b' mesofili totali / batteri | 100 Regione Piemonte
fresco, wurstel, salsicciadi suino) Rev.00/2013
Prodotti a base di carne destinati ad PRISA 2012
essere consumati cotti (cotechino Escherichia coli <500 Regione Piemonte
fresco, wurstel, salsicciadi suino) Rev.00/2013
Prodotti abase di carne destinati ad PRISA 2012
essere consumeati cotti (cotechino Enterobacteriaceae < 100.000 Regione Piemonte
fresco, wurstel, salsiccia di suino) Rev.00/2013
Prodotti abase di carne destinati ad PRISA 2012
essere consumati cotti (cotechino Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte
fresco, wurstel, salsiccia di suino) Rev.00/2013
Prodotti abase di carne destinati ad PRISA 2012
essere consumati cotti (cotechino Anaerobi solfito riduttori <1.000 Regione Piemonte
fresco, wurstel, salsiccia di suino) Rev.00/2013
Prodotti abase di carne destinati ad PRISA 2012
essere consumati cotti (cotechino Clostridium perfringens <1.000 Regione Piemonte
fresco, wurstel, salsiccia di suino) Rev.00/2013
Prodotti a base di carne destinati ad PRISA 2012
essere consumati cotti (cotechino Pseudomonas spp. presunto < 10.000.000 Regione Piemonte
fresco, wurstel, salsicciadi suino) Rev.00/2013
) " S *limite di riferimento da

Prodotti abase di carne destinati ad . -

. ; ) - Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
;ars:e;rg (xﬂzga;lc:gl gcgtz?:;? Listeriamonocytogenes oppure <100 ufc/ g disposto dal esm.i.

' ’ Reg.CE 2073/05.

Prodotti abase di carne destinati ad
essere consumati cotti (cotechino Salmonella spp. Assentein25¢g Ia_r?gge 283/1962,
fresco, wurstel, salsiccia di suino) '
Prodotti abase di carne di pollame
destinati ad essere consumati cotti . Reg. Ce 2073/2005
(cotechino fresco, wurstel, salsicciadi Salmonella spp. Assentein 259 esm.i.
suino)
:rsgggg o?]gjar.;ea?il goatrt?? gﬁﬂﬁgad Escherichia coli 0157 (e dltri E. Coli Assentein25¢g Legge 283/1962,
fresco, wurstel, salsiccia di suino) VTEC) ats
Prodotti abase di carne destinati ad .
essere consumati cotti (cotechino Campylobacter spp. termofili Assentein 259 Ia_r?ggSe 28311962,

fresco, wurstel, salsiccia di suino)
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10. PRODOTTI LATTIERO-CASEARI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
i Intesa Stato/Regioni
Latte crudo destinato af consumo Staphilococchi coagulasi positivi < 2000 REP. N. 5/CSR ddl
25/01/2007
. Intesa Stato/Regioni
tﬁ;ﬁggﬁgﬁf Inato al consumo Salmonella spp. Assentein 25 ml REP. N. 5/CSR del
25/01/2007
. Intesa Stato/Regioni
tﬁ;grgﬁ;ﬁ:ﬂ inato & constimo Listeria monocytogenes Assentein 25 ml REP. N. 5/CSR del
25/01/2007
) . . ) . Intesa Stato/Regioni
tﬁg; gréiﬁgt ?Oestlnaio a consumo E_?_cg(e:;l chiacoli 0157 (e dtri E. Coli Assentein 25 mi REP. N 5/CSR del
25/01/2007
. Intesa Stato/Regioni
tﬁ;ﬁgﬁﬁ;ﬁ:ﬂ nato a consumo Campylobacter spp. termofili Assentein 25 ml REP. N. 5/CSR del
25/01/2007
Conteggio floraaerobiaa | PRISA 2012
Latte UHT Aerobi mesofili totali < 110 ufc/ ml 30°C efloratermofilaa | Regione Piemonte
55°C. Rev.00/2013
Dopo conservazione per
15gga30°coper 7gga
e ’ 55°cil prodotto deve Reg. Ce 2074/05
Latte UHT Stabilita microbiologica Stabile manteners stabile e osmi.
privo di alterazioni
evidenti
L atte pastorizzato Enterobacteriaceae < 10 ufc/ ml eRzgm ?e 2073/2005
PRISA 2012
L atte pastorizzato Staphilococchi coagulasi positivi < 100 ufc/ ml Regione Piemonte
Rev.00/2013
Latte pastorizzato Salmonella spp. Assentein 25 ml ;?gge 283/1962,

L atte pastorizzato

Listeria monocytogenes

Assentein 25 ml

Reg. Ce 2073/2005
esm.i.

Lattein polvere e siero di lattein

Reg. Ce 2073/2005

Enterobacteriaceae <10 :
polvere esm.i.
Lattein polvere e siero di lattein Staphilococchi coagulasi positivi <100 Reg. _Ce 2073/2005
polvere esm.i.
Lattein polvere e siero di lattein Samondllaspp. Assentein 25 g Reg. Qe 2073/2005
polvere esm.i.
Lattein polvereesiero di lattein I Assentein25g Legge 283/1962,
polvere Listeria monocytogenes at s
PRISA 2012
Gelati con base di latte e/o uova Aerobi mesofili totali < 500.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Gelati con base di |atte e/o uova Escherichia coli <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Gelati con base di |atte €/o0 uova Enterobacteriaceae <100 eRggm ?e 20732005
PRISA 2012
Gelati con base di latte /o uova Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Gelati con base di latte e/o uova Salmonella spp. Assentein25g eRng (i:e 2073/2005
*limite di riferimento da
) ) N Assentein 25 g* stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
Gelati con base di latte e/o uova Listeria monocytogenes oppure <100 uf/ g disposto dal esmi.
Reg.CE 2073/05.
PRISA 2012
Yogurt e latti fermentati Enterobacteriaceae <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Yogurt e latti fermentati Escherichia coli <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Egggrﬁia(l: Sic, Ieactobacnlus PRISA 2012
Yogurt elatti fermentati Germi specifici di fermentazione <5.000.000 SHentococeUs Regione Piemonte
b Rev.00/2013

thermophilus prima della
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scadenza
Yogurt e latti fermentati Salmonella spp. Assentein25g Ia_rt:gge 283/1962,
*limite di riferimento da
Yogurt e latti fermentati Listeria monocytogenes Assentein 259 ztl;b)l(l)gi thlzondo quanto Eigrﬁ(i:e 2073/2005
Reg.CE 2073/05.
Mascarpone, budini, panna cotta, altri PRISA 2012
dessert e creme abase di latte non Aerobi mesofili totali < 100.000 Regione Piemonte
fermetato Rev.00/2013
Mascarpone, budini, panna cotta, atri PRISA 2012
dessert e creme abase di latte non Escherichia coli <100 Regione Piemonte
fermetato Rev.00/2013
Mascarpone, budini, panna cotta, atri
dessert e creme abase di latte non Enterobacteriaceae <10 Eggm (i:e 2073/2005
fermetato o
Mascarpone, budini, panna cotta, altri PRISA 2012
dessert e creme abase di latte non Muffe <1.000 Regione Piemonte
fermetato Rev.00/2013
Mascarpone, budini, panna cotta, atri PRISA 2012
dessert e creme abase di latte non Lieviti < 1.000 Regione Piemonte
fermetato Rev.00/2013
Mascarpone, budini, panna cotta, altri PRISA 2012
dessert e creme abase di latte non Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte
fermetato Rev.00/2013
Mascarpone, budini, panna cotta, altri
dessert e creme abase di latte non Salmonella spp. Assentein 259 ;r?gge 283/1962,
fermetato '
Mascarpone, budini, panna cotta, altri . *Iim‘it‘e di riferimento da
dessert e creme abase di latte non Listeria monocytogenes Assentein 259 zti:gl(l)'srtﬁ zl:ljondo quanto Ezgm iCe 2073/2005
fermetato Reg.CE 2073/05.
Burro e pannaabase di latte crudo Escherichia coli <100 Ezgrﬁ(i:e 207312005
PRISA 2012
Burro da latte crudo Coliformi totali <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Panna da latte crudo Coliformi totali < 1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Burro e panna Enterobacteriaceae < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Burro e pannadi latte crudo Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Burro e panna Muffe <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
PRISA 2012
Burro e panna Lieviti < 1.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
*limite di riferimento da
Burro e panna Listeria monocytogenes Assentein25g Zti;b)l(l)lsrtgzt;tl)ondoquanto Ezgrﬁ?e2073/2005
Reg.CE 2073/05.
Burro e panna Salmonella spp. Assentein 259 ;r?gge 283/1962,
Escherichia coli 0157 (e altri E. Coli . Legge 283/1962,
Burro e panna VTEC) Assentein 259 at 5
Burro e panna Campylobacter spp. termofili Assentein 259 I;:gge 283/1962,

; L PRISA 2012
Formaggio a pasta dura, stagionati, da Muffe < 1.000 Regione Piemonte
|atte crudo Rev.00/2013
Formaggio a pasta dura, stagionati, da Escherichia coli < 1.000 Reg. (_:e 2073/2005
latte crudo esm.i.

Formaggio a pasta dura, stagionati, da Staphilococchi coagulasi positivi < 100000 Reg. (_:e 2073/2005
latte crudo esm.i

Formaggio a pastadura, stagionati, da

|atte sottoposto a trattamento termico a . } A Reg. Ce 2073/2005
temperaturainferiore a quella di Staphilococchi coagulasi positivi <1000 esm.i
pastorizzazione

Formaggio a pasta dura, stagionati, da e ) PRISA 2012

latte crudo Anaerobi solfito riduttori < 1.000 Regione Piemonte
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Rev.00/2013

*|imite di riferimento da
Formaggio a pasta dura, stagionati, da A Assentein 259 stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
|atte crudo Listeriamonocytogenes disposto dal esm.i.

Reg.CE 2073/05.
Formaggio a pasta dura, stagionati, da ) Reg. Ce 2073/2005
latte crudo Salmonella spp. Assentein25g esmi.
Formaggio a pastadura, stagionati, da | Escherichiacoli O157 (e dtri E. Coli . Legge 283/1962,
latte crudo VTEC) Assentein 259 art. 5
Formaggio a pasta dura, stagionati, da - . Legge 283/1962,
latte crudo Campylobacter spp. termofili Assentein25g at 5
Formaggi a pastadura, stagionati, da - . Reg. Ce 2073/2005
|atte pastorizzato Escherichia coli <1000 es.m.i.
Formaggi a pastadura, stagionati, da . . T Reg. Ce 2073/2005
latte pastorizzato Staphilococchi coagulasi positivi < 1.000 esmi

) L PRISA 2012
g{?aggggﬁfzg dura, stagionati, da Muffe < 1.000 Regione Piemonte

P Rev.00/2013

} S PRISA 2012

Formaggi apastadura, stagionatl, 2| A aerobi sofito rcuttor < 10000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013

) S PRISA 2012

E{?agggﬁsfzg dura, stagionati, da Bacillus cereus presunto < 10.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013
; L PRISA 2012
E{?agggﬁffjg dura, stagionati, da Pseudomonas spp. presunto < 100.000.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013
*limite di riferimento da
Formaggi a pastadura, stagionati, da N Assentein 259 stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
|atte pastorizzato Listeriamonocytogenes disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
Formaggi a pasta dura, stagionati, da . Legge 283/1962,
latte pastorizzato Salmonella spp. Assentein25g at 5
Formaggi a pastadura, stagionati, da Escherichia coli 0157 (e altri E. Coli . Legge 283/1962,
|atte pastorizzato VTEC) Assentein 259 art. 5
Formaggi a pastadura, stagionati, da . . Legge 283/1962,
latte pastorizzato Campylobacter spp. termofili Assentein 259 at s
Formaggi a pasta molle da latte crudo Escherichiacoli < 1.000 Ezgrﬁ(i:e 2073/2005
Formaggi a pasta molle da latte crudo Staphilococchi coagulasi positivi < 100.000 Ezgrﬁ(i:e 2073/2005
Formaggi a pasta molle dalatte
sottoposto a trattamento termico a } ) S Reg. Ce 2073/2005
temperaturainferiore a quella di Staphilococchi coagulasi positivi <1000 esm.i
pastorizzazione
*limite di riferimento da

. N Assentein 259 stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005

Formaggi a pasta molle dalatte crudo Listeria monocytogenes disposto dal esImLl.
Reg.CE 2073/05.
Formaggi a pasta molle dalatte crudo Salmonella spp. Assentein25g Sggrﬁ?e 2073/2005

. Escherichia coli 0157 (e altri E. Coli . Legge 283/1962,
Formaggi a pasta molle dalatte crudo VTEC) Assentein25g at 5
Formaggi a pasta molle dalatte crudo Campylobacter spp. termofili Assentein25g I{ﬁgge 283/1962,

) PRISA 2012
Fg;n;ﬁgzgzlata;pasta molle dalatte Aerobi mesofili totali < 10.00.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013
Forma_ggl apastamolle dalatte Escherichia coli <1.000 Reg. Ce 2073/2005
pastorizzato esm.i.

! PRISA 2012
Fg;n(:ﬁgg;%pasta molle dalatte Coliformi totali < 100.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013
Formaggi a pasta molle dalatte ) . S Reg. Ce 2073/2005
pastorizzato Staphilococchi coagulasi positivi <100 esmi

; PRISA 2012
Fg;n;ﬁgzgzlaiegpasta molle dalatte Muffe < 1.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013

; PRISA 2012
Fg;@ﬁggl;:)pasta molle dalatte Lieviti < 1.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013
Formaggi a pasta molle dalatte . PRISA 2012
pastorizzato Bacillus cereus presunto < 10.000 Regione Piemonte
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Rev.00/2013
; PRISA 2012
Fg;n(:ﬁgzgzlaiegpasta molle dalatte Pseudomonas spp. presunto < 100.000.000 Regione Piemonte
P Rev.00/2013
*limite di riferimento da
Formaggi a pastamolle dalatte e Assentein25g stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
pastorizzato Listeriamonocytogenes disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
Formaggi a pastamolle dalatte . Legge 283/1962,
pastorizzato Salmonella spp. Assentein 259 at s
Formaggi a pastamolle dalatte Escherichia coli 0157 (e dtri E. Coli . Legge 283/1962,
pastorizzato VTEC) Assentein 259 art. 5
Formaggi a pasta molle dalatte L ) Legge 283/1962,
pastorizzato Campylobacter spp. termofili Assentein25g at 5
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11. UOVA E OVOPRODOTTI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
. . . Circolate Min. Sanita
Uovain guscio fresche Salmonella spp. Assente sul guscio Di normaricerca 55753

Assente nel tuorlo

effettuata su n° 10 uova

del 03/12/1991

Ovoprodotti

Aerobi mesofili totali

< 1.00.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Ovoprodotti

Enterobacteriaceae

<100

Reg. Ce 2073/2005 e
sm.i.

Ovoprodotti

Staphilococchi coagulasi positivi

< 10.000

PRISA 2012
Regione Piemonte
Rev.00/2013

Ovoprodotti

Listeria monocytogenes

Assentein259

*limite di riferimento da
stabilire secondo quanto
disposto dal

Reg.CE 2073/05.

Reg. Ce 2073/2005
esm..

Ovoprodotti

Salmonella spp.

Assentein 259

Legge 283/1962,
art. 5
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12. PRODOTTI DELLA PESCA

: PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
Pesce e preparazioni a base di pesce, PRISA 2012
pesce intero, in trancio o sfilettatom Aerobi mesofili totali < 1.00.000 Regione Piemonte
refrigerato e/o decongelato Rev.00/2013
Pesce e preparazioni a base di pesce, PRISA 2012
pesce intero, in trancio o sfilettatom Escherichiacoli <100 Regione Piemonte
refrigerato /o decongelato Rev.00/2013
. - PRISA 2012
Eg?;ni;rgpgﬁégom abase di pesce da Escherichiacoli <10 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Pesce e preparazioni a base di pesce, PRISA 2012
pesce intero, in trancio o sfilettatom Enterobacteriaceae < 10.000 Regione Piemonte
refrigerato /o decongelato Rev.00/2013
Pesce e preparazioni a base di pesce, PRISA 2012
pesceintero, in trancio o filettatom Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Regione Piemonte
refrigerato €/o decongelato Rev.00/2013
. ) *limite di riferimento da
Pesce € preparazion! labase‘dl PEsce, R Assentein 259 stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
pesce intero, in trancio o Sfilettatom Listeriamonocytogenes : :
refrigerato /o decongelato disposto dal esmi.
Reg.CE 2073/05.
Pesce e preparazioni a base di pesce,
pesce intero, in trancio o filettatom Salmonella spp. Assentein 25 g Iér?gge 283/1962,
refrigerato /0 decongelato '
Prodotti a base di pesce (Salmone PRISA 2012
affumicato e altro pesce affumicato, Aerobi mesofili totali < 10.00.000 Regione Piemonte
sughi pronti, prodotti in salamoia) Rev.00/2013
. PRISA 2012
Prodotti marianti acidi con pH <4,4; ) - . - "
. L o Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Regione Piemonte
acciughe sotto sde o sott’olio, surimi Rev.00/2013
! o . PRISA 2012
E]O;?C@g'zni?éiozlf?zl di frutti di Aerobi mesofili totali < 10.000 Regione Piemonte
p 4-3, Rev.00/2013
Prodotti a base di pesce (Salmone
h - PRISA 2012
affumicato e altro pesce affumicato, - . ; .
acciughe sotto sde e sott’olio, insalata di Escherichia coli =100 Sg' ggfzggn onte
mare, sughi pronti, prodotti in salamoia) '
Ffumicao o pmcdtumicso, | o - oo PRIAZ2
acciughe sotto sdle e sott’olio, insdatadi - "~
. ) s . Rev.00/2013
mare, sughi pronti, prodotti in salamoia)
Prodotti a base di pesce (Salmone
h : PRISA 2012
affumicato e altro pesce affumicato, ! : "
acdiughe sotto sae e sottolio, insaata i Bacillus cereus < 10.000 Regione Piemonte
. : s . Rev.00/2013
mare, sughi pronti, prodotti in salamoia)
Polpo marianto, cocktail di frutti di PRISA 2012
mare con pH tra4,4-5,2, prodotti Lieviti < 1.000 Regione Piemonte
sott’olio Rev.00/2013
Prodotti a base di pesce (Salmone
h - PRISA 2012
affumicato e altro pesce affumicato, . ! L - "
acdiughe sotto sae e sott'olio, insaata i Staphilococchi coagulasi positivi < 10.000 Sgl 88?22 le:;nonte
mare, sughi pronti, prodotti in salamoia) '
e e, | coantun e - o
acciughe sotto sdle e sott’olio, insdatadi g - "~
; ) s . Rev.00/2013
mare, sughi pronti, prodotti in salamoia)
Prodotti a base di pesce (Salmone *limite di riferimento da
affumicato e altro pesce affumicato, _ Assentein 259 stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
acciughe sotto sde e sott’olio, insalata di Listeria monocytogenes disposto dal esm.i.
mare, sughi pronti, prodotti in salamoia) Reg.CE 2073/05.
Prodotti a base di pesce (Salmone
affumicato e altro pesce affumicato, . Legge 283/1962,
acciughe sotto sde e sott’olio, insaaadi Salmonella spp. Assentein 259 at.5
mare, sughi pronti, prodotti in salamoia)
PRISA 2012
Molluschi bivalvi vivi Aerobi mesofili totali < 1.500.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Molluschi e crostacei crudi /o interi, PRISA 2012
freschi e/o decongelati, prodotti abase | Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Regione Piemonte
di molluschi o crostacei Rev.00/2013
Molluschi e crostacei crudi e/o interi, Escherichiacoli <100 PRISA 2012
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freschi e/o decongelati, prodotti a base Regione Piemonte
di molluschi o crostacei Rev.00/2013
Prodotti sgusciati di molluschi cotti Escherichia coli <10MPN/g Reg ce 2073/2005
Molluschi e crostacel crudi €/o interi, PRISA 2012
freschi e/o decongelati, prodotti abase | Staphilococchi coagulasi positivi < 1.000 Regione Piemonte
di molluschi o crostacel Rev.00/2013
Molluschi e crostacel crudi €/o interi, PRISA 2012
freschi e/o decongelati, prodotti abase | Clostridiu perfringens <100 Regione Piemonte
di molluschi o crostacel Rev.00/2013

) . o *limite di riferimento da
MOHU.SCh' e crostacel (.:rUd' go interl, R Assentein 259 stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
freschi e/o decongelati, prodotti abase | Listeriamonocytogenes disposto dal esmi
di molluschi o crostacel R(?gJOCE 2073/05 o
Molluschi e crostacei crudi e/o interi,
freschi e/o decongelati, prodotti abase | Salmonella spp. Assentein 259 Ia_ﬁgge 283/1962,
di molluschi o crostacei ’
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13. PREPARAZIONI GASTRONOMICHE

MULTI INGREDIENTI COTTE PRONTE PER IL CONSUM O: primi piatti, secondi piatti, verdure cotte, vitello tonnato, insalata di pollo, salmone

in salsa, insalatadi riso....

MULTI INGREDIENTI PRONTE PER IL CONSUMO NON COTTE O CON ALCUNI INGREDIENTI CRUDI: pastaa pesto, insalate msite,

caprese, sandwiches, tramezzini, €tc...

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
Prepgramonl_ al|mentar|/gastronom_|che PRISA 2012
multi-ingrediente, cotte pronte per il ) . . ; "

} " Aerobi mesofili totali < 1.00.000 Regione Piemonte
consumo (refrigerate o a temperatatura di Rev.00/2013
mantemi mento) )

Preparazioni alimentari/gastronomiche
multi-ingrediente, cotte pronte per il - . PRI SA 20.12

. ) Escherichia coli <100 Regione Piemonte
consumo (refrigerate o atemperatatura di Rev.00/2013
mantemi mento) ’

Preparazioni alimentari/gastronomiche
= ! ; PRISA 2012
muli-i ngredle_nte, cotte pronte per il " Enterobacteriaceae < 10.000 Regione Piemonte
consumo (refrigerate o atemperatatura di Rev.00/2013
mantemimento) )
Preparazioni alimentari/gastronomiche
= ) ; PRISA 2012
multl-lngredlente, cotte pronte per il ) Staphilococchi coagulasi positivi - | < 1.000 Regione Piemonte
consumo (refrigerate o atemperatatura di Rev.00/2013
mantemimento) )
zmﬁﬂgg;’ glr:trge:égrellgﬁrtgnp?; lChe Anaerobi solfito riduttori <100 zgﬁgi&%i ERl iSoAne2 %’l;nonte
consumo (refrigerate o a temperatatura di contenenti prodotti "
- . Rev.00/2013
mantemimento) carnel e della pesca
Preparazioni alimentari/gastronomiche Si applicaa
mjrt)i-ingredimte, cotte/gronte per il Clostridium perfringens <100 pr:g;razioni ERI?OAré%l;n onte
consumo (refrigerate o atemperatatura di P 9 contenenti prodotti "
- . Rev.00/2013
mantemimento) carnei e dellapesca
Lo . ) Si applica per prodotti
zﬁﬁﬂgg{y' glr:trge:égrellgﬁrtgnp?; lChe Bacillus cereus < 1.000 gacsceh ::hI r;:\rz:m;é\jgeio(arliso ERl iSoAne2 %’l;nonte
consumo (refrigerate o atemperatatura di ' ' €
mantemimento) pasta, patate...) e Rev.00/2013
verdure cotte
Preparazioni alimentari/gastronomiche *limite di riferimento
multi-ingrediente, cotte pronte per il N Assentein25¢g da stabilire secondo Reg. Ce 2073/2005 e
consumo (refrigerate o atemperatatura di Listeriamonocytogenes guanto disposto dal SMm.i.
mantemimento) Reg.CE 2073/05.
Preparazioni alimentari/gastronomiche
multi-ingrediente, cotte pronte per il .
consumo (refrigerate o atemperatatura di Salmonella spp. Assentein 259 Legge 283/1962, art. 5
mantemimento)
Preparazioni alimentari/gastronomiche Si applicaa
multi-ingrediente, cotte pronte per il Escherichia coli 0157 (ealtri E. . preparazioni
consumo (refrigerate o a temperatatura di Coli VTEC) Assentein 259 alimentari abase di Legge 283/1962, art. 5
mantemimento) carne bovina
Preparazioni alimentari/gastronomiche Si applicaa
multi-ingrediente, cotte pronte per il . . preparazioni
consumo (refrigerate o atemperatatura di Campylobacter spp. termofili Assentein25¢ alimentari a base di Legge 283/1962, art. 5
mantemimento) carne avicola
Preparazioni alimentari/gastronomiche PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo Aerobi mesofili totali < 10.00.000 Regione Piemonte
NON cotte o0 con acuni ingredienti crudi Rev.00/2013
Preparazioni alimentari/gastronomiche Ranoorto aerobi mesofili/batteri PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo | aﬁf’g mesofili <100 Regione Piemonte
NON cotte o con acuni ingredienti crudi Rev.00/2013
PRISA 2012
Panini farciti Aerobi mesofili totali < 100.00.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
! S ) PRISA 2012
Panini farciti Egﬁ)goﬁ:ﬂaﬁr“obl mesofili/batteri <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
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Preparazioni alimentari pronte per il PRISA 2012
consumo, NON cotte o con alcuni Escherichiacoli < 500 Regione Piemonte
ingredienti crudi contenenti carne macinata Rev.00/2013
Preparazioni alimentari pronte per il
consumo, NON cotte o con alcuni - B PRI.SA 20.12
. — . ) - Escherichia coli < 5.000 Regione Piemonte
ingredienti crudi contenenti preparazioni a Rev.00/2013
base di carne )
Preparazioni alimentari pronte per il PRISA 2012
consumo, .NON. cotte 0 con alcuni ’ Escherichia coli < 100..000 Regione Piemonte
ingredienti crudi contenenti formaggio Rev.00/2013
prodotto con latte crudo :
Non si applicaa
Preparazioni alimentari/gastronomiche preparazioni PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo Enterobacteriaceae < 10.000 contenenti vegetali Regione Piemonte
NON cotte o con acuni ingredienti crudi crudi o formaggio (es. | Rev.00/2013
Panini farciti)
Preparazioni alimentari/gastronomiche PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo Staphilococchi coagulasi positivi | < 1.000 Regione Piemonte
NON cotte o con alcuni ingredienti crudi Rev.00/2013
Preparazioni alimentari pronte per il
coipsumo, NON cotte oit);on alé)uni il hi lasi positivi | < PRISA 2012
ingredienti crudi contenenti formaggio Staphilococchi coagulasi positivi | < 100.000 Regione Piemonte
Rev.00/2013
prodotto con latte crudo
Si applicaper prodotti
Preparazioni alimentari/gastronomiche ricchi inamidoo a PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo Bacillus cereus <1.000 base di amidacel (riso, | Regione Piemonte
NON cotte o con acuni ingredienti crudi pasta, patate...) e Rev.00/2013
verdure cotte
Si gpplicaa
Preparazioni alimentari/gastronomiche preparazioni PRISA 2012
multi-ingredienti pronte per il consumo Anaerobi solfito riduttori <100 contenenti prodotti Regione Piemonte
NON cotte o con acuni ingredienti crudi carnel edellapescae | Rev.00/2013
Semi conserve
Preparazioni alimentari/gastronomiche S appllcga' PRISA 2012
= - . - . preparazioni ; "
multi-ingredienti pronte per il consumo Clostridium perfringens <100 conttenenti prodotti Regione Piemonte
NON cotte o con acuni ingredienti crudi . Rev.00/2013
carnel e dellapesca
L : ’ *|limite di riferimento
Preparazioni alimentari/gastronomiche . Assentein 25 g dastabiliresecondo | Reg. Ce 2073/2005
multi-ingredienti prontg per il consumo Listeria monocytogenes quanto disposto dal eemi
NON cotte o con acuni ingredienti crudi Reg.CE 2073/05.
Preparazioni alimentari/gastronomiche
multi-ingredienti pronte per il consumo Salmonella spp. Assentein25g Legge 283/1962, art. 5
NON cotte o con acuni ingredienti crudi
Lo . ) Si gpplicaa
Prep_arazmnl_ allr_nentan/gast_ronomlche Escherichia coli 0157 (e altri E. . preparazioni
multi-ingredienti pronte per il consumo Coli VTEC) Assentein25g alimentari a base di Legge 283/1962, art. 5
NON cotte o con acuni ingredienti crudi .
carne bovina
Preparazioni alimentari/gastronomiche S appllcga'
multi-ingredienti pronte per il consumo Campylobacter spp. termofili Assentein25g gjrierg;?;:?glb ase di Legge 283/1962, art. 5
NON cotte o con acuni ingredienti crudi came avicola
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14. CONSERVE E SEMICONSERVE

Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
AT H | s 22
Conserve vegetali, carnee eittiche pH <45 h Regione Piemonte
delle sporedi C. Rev.00/2013
Botulinum viene inibita )
e S0 | i 2
Conserve vegetali, carnee eittiche Aw <0,93 delle spore di C Regione Piemonte
Botulinum viene inibita Rev.00/2013
PRISA 2012
Conserve vegetali, carnee eittiche Anaerobi solfito riduttori <100 Regione Piemonte
Rev.00/2013
Si applicaapreparazioni | PRISA 2012
Conserve vegetali, carnee eittiche Clostridium perfringens <100 contenenti prodotti Regione Piemonte
carnei e dellapesca Rev.00/2013
L’esito € negativo sela
CBT dopo incubazione Itituto superiore di
Conserve vegetdi, carnee eittiche Provadi stabilitaa37°C per 10 gg Negativa risulta 100 volte L0 SUp
- sanita
superiorealaCBT
iniziae
L’esito € negativo sela
CBT dopo incubazione . ) )
Conserve vegetali, carnee eittiche Provadi stabilitaa55°C per 7 gg Negativa risulta 100 volte g}go superiore di
superioredlaCBT
iniziale
L’esito € negativo sela
CBT dopo incubazione Istituto superiore di
Conserve vegetali, carnee eittiche Provadi stabilitaa37°C per 3gg Negativa risulta 100 volte anita P
superiorealaCBT
iniziae
L’esito & negativo sela
CBT dopo incubazione ’ ) )
Conserve vegetali, carnee eittiche Provadi stabilitaa55°C per 2 gg Negativa risulta 100 volte Isti tuto superiore d
- sanita
superiore allaCBT
iniziale
Semiconserve vegetali e di carne (pesto,

. O ; ! PRISA 2012
crati, cetri oli, .°| Ive, fc_)ls gras, pate, Anaerobi solfito riduttori <100 Regione Piemonte
sughi, salse, minstre di verdure pronte Rev.00/2013
dabanco frigo, ...) )
Semiconserve vegetdli e di carne (pesto,

. O ; ! PRISA 2012
crauti, cetrioli, olive, fois gras, paté, ) "
sughi, salse, minstre di verdure pronte Mutfe = 10000 Egg' gg/ezzlgn onte
da banco frigo, ...) '
gguntlr:%r;tsﬁr(\;ﬁ \QT?\i?IfIO?Sdér:f%%gao, Bacillus cereus presunto < 10.000 ;RI iscﬁle2 (;’ilgnonte
sughi, salse, minstre di verdure pronte P - €g

; Rev.00/2013
da banco frigo, ...)
ﬂtﬁ;ﬁ\’ﬁ\:)??Veé?lfl"?sdérggrggeﬁo’ Staphilococchi coagulasi positivi < 10,000 ERIiScﬁmezgilémme
sughi, salse, minstre di verdure pronte P ag P - d

; Rev.00/2013
dabanco frigo, ...)
Seml_c onserve ve_getal re di came (P esto, Si applicaapreparazioni | PRISA 2012
craut, cetrioli, olive, fois gras, pate, Clostridium perfringens <100 contenenti prodotti Regione Piemonte
sughi, salse, minstre di verdure pronte came e dellapesca Rev.00/2013
da banco frigo, ...)
Semiconserve vegetali e di carne (pesto, *limite di riferimento da
crauti, cetrioli, olive, fois gras, paté, Listeria monocytogenes Assentein 259 stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
sughi, salse, minstre di verdure pronte ocytod disposto dal es.m.i.
da banco frigo, ...) Reg.CE 2073/05.
Semiconserve vegetali edi carne (pesto,
crauti, cetrioli, olive, fois gras, paté, . Legge 283/1962,
sughi, salse, minstre di verdure pronte Salmonella spp. Assentein 259 at. 5
da banco frigo, ...)

15. PRODOTTI SURGELATI
. Valori guida -
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
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(ufc/g)
) ! - . Istituto Alimenti
Surgelati carne Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Surgelat
} . ! ) Istituto Alimenti
Surgelati carne Coliformi totali <1.000 Surgelat
) - . Istituto Alimenti
Surgelati carne Escherichia coli < 500 Surgelati
Surgelati carne Staphilococcus aureus < 500 Istituto Alimenti
- Surgelati
. ! L . Istituto Alimenti
Surgelati carne Anaerobi solfito riduttori <100 Surgalati
*limite di riferimento da
. N Assentein 259 stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
Surgelati carne Listeria monocytogenes disposto dal esmi.
Reg.CE 2073/05.
Surgelati carne Salmonella spp. Assentein 259 Iéegge 283/1962, art.
. . - . Itituto Alimenti
Surgelati pesce Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Surgelat
. . . ) Itituto Alimenti
Surgelati pesce Coliformi totali < 1.000 Surgelat
. L . Istituto Alimenti
Surgelati pesce Escherichia coli <100 Surgelat
. } Istituto Alimenti
Surgelati pesce Staphilococcus aureus <50 Surgalati
. e . Istituto Alimenti
Surgelati pesce Anaerobi solfito riduttori <50 Surgalati
*limite di riferimento da
. N Assentein 259 stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
Surgelati pesce Listeria monocytogenes disposto dal esmi.
Reg.CE 2073/05.
Surgelati pesce Salmonella spp. Assentein25g Iéegge 283/1962, art.
Surgelati ortofrutta (Legumi, Ortaggi a ) - . Istituto Alimenti
fogliaed erbe, ortaggi afrutto) Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Surgel ati
Surgelati ortofrutta (Legumi, Ortaggi a . ) . Itituto Alimenti
fogliaed erbe, ortaggi afrutto) Coliformi totali = 3000 Surgelati
Surgelati ortofrutta (Legumi, Ortaggi a _— . Itituto Alimenti
fogliaed erbe, ortaggi afrutto) Escherichia coli =100 Surgelati
Surgelati ortofrutta (Legumi, Ortaggi a ; Istituto Alimenti
fogliaed erbe, ortaggi afrutto) Staphilococcus aureus =500 Surgelati
*limite di riferimento da
Surgelati ortofrutta (Legumi, Ortaggi a - Assentein 25 g stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
fogliaed erbe, ortaggi afrutto) Listeriamonocytogenes disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
Surgelati ortofrutta (Legumi, Ortaggi a ) Legge 283/1962,
fogliaed erbe, ortaggi afrutto) Salmonel|a spp. Assentein 259 art. 5
Surgelati elaborati abase di vegetali ) - B Istituto Alimenti
precotti Aerobi mesofili totali < 1.000.000 Surgalati
Surgelati elaborati abase di vegetai . ; . Istituto Alimenti
precotti Coliformi totali < 500 Surgalati
Surgel ati elaborati a base di vegetali Escherichia coli <100 Istituto AI imenti
precotti Surgelati
Surgelati elaborati abase di vegetali ; Itituto Alimenti
precotti Staphilococcus aureus <500 Surgelat
*limite di riferimento da
Surgelati elaborati a base di vegetali A Assentein 259 stabilire secondo quanto | Reg. Ce 2073/2005
precotti Listeria monocytogenes disposto dal esm.i.
Reg.CE 2073/05.
Surgel ati elaborati abase di vegetali Samondlaspp. Assentein 25 g Legge 283/1962,
precotti art. 5
16. AMBIENTE DI LAVORO
Valori guida
Prodotti Parametro consiglaiti Note Riferimento
(ufc/g)
Igiene aria Conta delle coloniea30°C < 500ufc/m3 INAIL-2010
Igiene aria Muffe < 500ufc/m3 INAIL-2010
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Igiene degli operatori Coliformi totali < 10ufc/cm?2 1ZSUM-2004
Igiene degli operatori Staphylococcus aureus < 10ufc/cm?2 1ZSUM-2004
Superfici Coliformi totali < 10ufc/cm?2 1ZSUM-2004
Superfici Contadelle coloniea30°C < 100ufc/cm?2 1ZSUM-2004
Superfici Escherichia coli < lufc/cm2 AMIAT-2008
Superfici Listeria monocytogenes Assente AMIAT-2008
Superfici Salmonella spp. Assente AMIAT-2008
Piastra contatto superfici Coliformi totali < 50ufc/24cm?2 APHA's Standards
Piastra contatto superfici Contadelle coloniea30°C < 50ufc/24cm?2 APHA's Standards
Piastra contatto superfici Muffe < 50ufc/24cm?2 APHA's Standards
Utensili Salmonella spp. Assente AMIAT-2008
Utensili Coliformi totali < 10ufc/cm?2 1ZSUM-2004
Utensili Contadelle coloniea30°C < 100ufc/ecm2 1ZSUM-2004
Utensili Escherichia coli < lufc/cm2 AMIAT-2008
Utensili Listeria monocytogenes Assente AMIAT-2008
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